
Area geografica: Toscana
Uve: Bianche toscane
Produzione: 9000
Contenuto alcolico (%): 13

Annata 2024: L’ottimo andamento stagionale ha portato ad 
un incremento della produzione vinicola ed anche la qualità 
delle uve è risultata eccellente. Ne sono scaturiti vini con 
ottimi profili aromatici.

Note organolettiche: Colore giallo paglierino, profumo 
intenso ed intrigante, con piacevoli sensazioni floreali, 
con note di frutta a polpa bianca ed erbe officinali. 
Al palato è vino elegante e fresco, arricchito da una intrigante 
freschezza, ha un finale sapido e persistente con ritorno di 
note agrumate.

Abbinamenti: adatto come aperitivo o per accompagnare 
antipasti, crostacei, formaggi molli, pesce al cartoccio e carni 
bianche

Temperatura di servizio: 10-12°C

Vino fragrante e giovane con aroma dominato da note agrumate e di erbe officinali fresche 
ed un palato guidato da una piacevole vena acida e da un finale sapido e minerale
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