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"Tal che si mise a circuir la vigna / che tosto imbianca se 'l vignaio é reo™ quando Dante scrive
questi versi (Paradiso, XII EE-?}, preoccupandosi della salute della vite che il vignaiclo deve
circondare di cure, a Coltibuono si faceva vino da due secoli e mezzo almeno. Dante si riferisce
alla vigna del Signore, cioé la Chiesa; ma anche le antichissime vigne dell'abbazia di Coltibuono,
fondata dai Firidolfi o pid probabimente dai Ranieri nel 1049 e gia nel 1051 condotta dai
monaci benedettini vallombrosani, avevano un forte valore metaforico: luogo di elevazione, di
lavoro, piccolo angolo di paradiso ritrovato (e infatti “paradiso” deriva dal persiano pairi do&za,
“giardino recintato™). Esattamente in parallelo a quanto sarebbe avwenuto in Borgogna nel 1098,
quando Roberto di Molesme e ventuno suoi confratelli fondarono I'abbazia di Citeaux e l'ordine
cistercense in reazione all'ormai ostentata inosservanza della Regola da parte della "casa madre”
di Cluny, cosi a Coltibuono approdé Giovanni Gualberto, in seguito Santo, intenzionato a fondare
una congregazione di monaci che seguissero con rigore | prindpi benedettini. Anche il monaco
francese e i suoi adepti misero presto insieme, grazie ai legati testamentari di possidenti, nobili e
funzionari di zona, una cospicua estensione di terra, in seguito trasformatasi, per buona parte, nel
piti celebrato vigneto del mendo, quello che si stende lungo la Cote d'Or; con i suoi antichi Clos,
le sue parcelle ammantate di mito, la sua ponderosa letteratura.

Sin da quegli anni lontanissimi, con ogni probabilita, a Coltibuono si produce vino; non che la
degustazione seguente possa armivare all'alto Medioevo, tuttavia si tratta, con ogni pmhahilité, della
pit profonda verticale di un vino italiano che sia mai stata pubblicata: cinquanta annate tra il 2010
e il 1946, a festeggiamento dei cinquant’anni dell'Associazione taliana Sommelier Archivi storici di
bottiglie che consentissero un tentativo del genere, almeno nel nostro Paese, ce ne sono pochi;
lidea che noi di Vitoe abbiamo avuto, perseguito e alla fine realizzato — essenzialmente grazie
alla straordinaria disponibilita della famiglia Stucchi Prinetti — ci ha lasciato addosso, piu che una
generica “vertigine della stona” o la pur owia soddisfazione giornalistica, un senso di meraviglia.
Come accennato, la Badia sorse in tempi antelucani; e nacque appartata, per una logica tendenza
allsolamento delle congregazioni religiose non interessate al potere politico (a differenza, ad
esempio, di quella di Cluny). Questa filosofia, che divenne poi testo scritto ad opera dei cistercensi
— la zona dove fu edificata Citeaux era descritta come un locum horroris et vastae solitudinis —,
doveva aver ispirato anche i fondatori di Coltibuono, chiunque fossero. La Badia, dedicata a san
Lorenzo, sorge sulle alture a nord di Gaiole, nascosta in mezzo alla macchia compatta di alti boschi
che separa il Chianti Classico dal Valdamo Superiore. Dalla provinciale 408, che curva dopo curva
raggiunge Montevarchi, si distingue improwvisamente la mole tetragona della torre campanaria in
pietra d'alberese, con un'ampia monofora su ciascun lato, e che sovrasta la muratura dell’abside
stagliando verso il cielo. | van corpi di fabbrica annessi a questa, che era la chiesa dei monac
vallombrosani, sono di forme e stili differenti, ma linsieme ha il suo fascino anche adesso che la

Badia non & piul tale; linsieme dell'esterno ha aspetto coerente almeno dalla fine del Cinquecento:

sulla mappa della zona tracciata per conto dei Capitani di Parte Guelfa (1580-1595) la Badia “a

culti bono™ vi figura recintata da mura bianche, accorpata con quattro edifici di altezze diverse










attorno alla chiesa di San Lorenzo, affiancata
dalla torre quadrata. Rispetto ad allora, non é
cambiato molto: pergolati di viti accompagnano
ora a tratti il perimetro della costruzione; un
monumentale cedro del Libano di oltre venti
metri di altezza e sette di circonferenza spunta
dietro i tetti; un piccolo e bellissimo giardino,
ripartito geometricamente da siepi di bosso
la cui potatura forma parallelepipedi e sfere,
vede prosperare cosi tante e diverse piante
medicinali e aromatiche da profumare, in ogni
stagione, come un'erboristeria. Piti che favorire
la meditazione, Coltibuono la impone. E non é
cosi sorprendente per chi l'abbia visitata il fatto
che nei decenni vi sia stato messo a purito il
protocollo, fatto di aimeno altrettanta fatica
quanto talento, per un Chianti Classico che, per
citare uno scritto recente di Filippo Apollinari,
andrebbe custodito come il metro di Sévres,
Effettivamente; il vina potrebbe asstmere su
di sé.{4 stessa funzione del metro di unita di
riferimento per tutti gli altri, tali la sua misura,
la sua classicita.

Dopo vicissitudini  storiche nebulose, ma
certamente tormentate quanto tutte quelle
dei beni ecclesiastici in Toscana nel corso dei
secoli, la Badia fini secolarizzata nel 1810 in
occasione dellimminente nascita del figlio di
Mapoleone Bonaparte; per “secolarizzata”
si intenda che 1 religiosi vennero cacciati via
d'imperio; gl edifici annessi alla chiesa, adibiti a
stalle e pagliai, ne vennero separati, mentre la
chiesa fu declassata a parrocchiale. |l coacervo,
smembrato nellunitd e nel senso, fu venduto a
un commerciante di Livorno, Giovanni Calamai,
che si trovo al centro delle lagnanze e delle
ritorsioni dei parrocchiani, rimasti fedeli al sclo

monaco lasciato a Coltibuono, don llarione

Parenti. La Badia fu prima affittata a termine,
poi Calamai, in difficolta economiche, le uso,
e siamo al 1816, lultima indelicatezza: stimata
quasi centomila scudi, la vecchia struttura fini a
fungere da primo premio di una sua “lotteria”
personale, perla quale stimava di poter vendere
60000 bigletti a 4 scudi l'uno. Ne risulto
vincitore il trentanovenne conte Giovanni
Giraud, un'ambigua figura di drammaturgo
giramondo che con una sua opera aveva
ispirato perfine Gaetano Donizetti; accusato
ben presto di avere ottenuto il prezioso bene
in modo truffaldino, Giraud se ne disfece
a beneficio del principe polacco Stanislao
Poniatowsky, di stanza a Firenze, che nel 1833
lascio' sua moglie Costanza Luci vedova e
oberata di debiti. Quella del 1846 al cavalier
Guido Giuntini fu dunque lultima vendita di
cui Coltibuono fu oggetto. Giuntini, il cui padre
Michele aveva gia acquistato altre proprieta
rilevanti dal punto di vista vitivinicolo, come
la Fattoria Selvapiana nel cuore della Rafina
(1827) e la tenuta della Parrina, ad Albinia
(1830), procedette all'acquisto non prima di
essersi fatto mettere per iscritto dal Vaticano
che nessun vallombrosano avrebbe piu potuto
accampare diritti di sorta sulla Badia; ed & in
effetti l'avo degli attuali proprietan, i tre fratelli
Emanuela, Paclo e Roberto Stucchi Prinetti. |l
padre dei tre, Piero, scomparso nel 2002, fu
tra i pionieri del Chianti nella valorizzazione
della tipologia Riserva (probabilmente da meta
anni Cinquanta) e addirittura, sin dal 1962, fu
il primo nel distretto a imbottigliare e vendere
l'olio della fattoria; utilizzd la bottigla a sezione
quadrata, oggi diffusissima, prendendola in
prestito, chissa su consiglio di chi, da quella

tradizionale del maraschino.
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La proprieta e sconfinata, sebbene nei decenni
centrali del XX secolo si sia fatamente
contratta dopo la vendita di alcune porzion,
tra cui poder abbastanza o molto conosciuti
nel nostro monde, come Riecine, Capannelle,
Monterotondo, Ciona, e altri pid oscuri, come
Fontecares), Turicchy, Porcignano, Montiverd,,
Lavatoio, Saliceto e il Podere Le Porcelline, che
una voce popolare, maligna quanto spassosa,
sottolinea essere stato all epoca adiacente a un
monastero di suore. Dei quasi B00 ettari totali,
5% sono coltivati a vite, una ventina a oliveto,
il resto, a parte qualche pezza di semmativo e
qualche incolto, & bosco dalto fusto, e come
ricorda Roberto Stucchi Prinetti fu questo
ad un dato momento la sola vera ricchezza
di Coltibuono: “A fine Ottocento il flusso di

reddito piu cospicuo veniva dalle gquerce,

che erano utilizzate per produrre traversine
ferroviarie. Quello & il periodo in cui in Kalia
furono realizzate molte linee ferroviarie,
e le traversine di quercia erano pagate
bene. | crinali del Chianti vennero allepoca
fortemente disboscati, e infatti | pini e gli abeti
che si vedono oggi sono quasi tutti dellinizio
del MNovecento, quando furono rimessi per
ricostituire la foresta e limitare l'erosione, che
aveva Iniziato a essere un problema notevole
Querce e castagni, esposti rispettivamente
sulle piagge che guardanc sud e nord, e
ancora alberi tipici del Chianti Classico come
acen, cliegl e mell selvaticl, carpin e lecc), e
quelli per cosi dire “dimportazione” come
acacie, pini e abeti, costituiscono oggi una
risorsa economica residuale; s opera una

ceduazione di mantenimento e la foresta viene




tutelata e gestita, ma mancano voci reddituall
direttamente legate al bosco. Tuttavia, questo

rimane elemento decisive nella custodia

del territorio, sotto una quantita di profili,

dalla regolazione dellumidita a quella della
ternperatura, dallannullamento  dellerosione
dei suoli alla regimentazione delle acque, alla
purificazione dell'aria. Le foreste di Coltibuono

sono infine una casa accogliente per abitanti

come istrici, scoiattoli, cinghiali, daini e caprioli,

allocchi e gufi, falchi e poiane; la tutela di questo
vasto bosco li preserva da una sparizione gia
archiviata come irreversibile in molti altri luoghi
simili del centro ltalia.

In uno dei locali della Badia abbiamo trovato
appesa al muro una wvecchia lavagna con |l

censimento del bestiame diviso per Podere e

per razza: nelle 34 unita poderali dipendenti

dalla Badia — che a un certe punto erano
arrivate a 48 — si annoveravano quantita
inusitate di suini, ovini & bovini; | primi, ad
esempio, contati e qualificati con i termini
tradizionali di lattonzoli, lattoni, verri, scrofette,
scrofe, magroncelli, magroni e suini grassi.
Tempi passati per Coltibuono, ma in verita
non € soltanto limpiego del bestiame a essere
cambiato: & l'intera struttura produttiva e, come
in quasi tutti i territori da vino, la gerarchia
interna delle rsorse. Da sempre, qui e altrove
in Toscana fino almeno al 1950, la vigna ha
avuto un ruolo nel quadro dellagricoltura
promiscua dei poderi e dei borghi mezzadrili,
ma un ruoclo, se non marginale, certo non cosi
totalizzante come lodierno. Incredibile per il
nostro sguardo & invece la diversita dei prodotti

agricoli che un'entita come Coltibuono poteva







produrre contemporaneamente. Si leggono sui vecchi libri-magazzine della Badia le voci grano,
orzo, miglio, segale, grano saraceno, marroni, castagne; saggina, ceci, cicerchie, fagicli di piu tipi,
piselli, fave; gelsi e bachi da seta (commercio questo un tempo fiorentissimo nel Chianti, tanto
che molti pederi hanno ancora grandi alberi di gelso entro la proprieta). | castagni davano legna,
pali, colonne, travi da costruzione e per le botti, ma anche fascine e carbonells; le querce, come
accennato, legno da traversine, mangimi e altro; e via andare, in un elenco che qui prenderebbe
almeno altre trenta righe.

Le vigne di Coltibueno sono oggi decentrate rispetto all'azienda, ma vicine tra loro: la gran parte
& a Monti in Chianti, in comune di Gaiole, in una zona di medio-bassa aftitudine relativamente
allareale, tra i 250 e i 300 metri sul livello del mare. Altri sono a Castelnuovo Berardenga, sulla
strada tra Pianella e Vagliagli, su terreni appena pil caldi e leggeri. La Riserva, il vino oggetto della
nostra ricognizione verticale, € ottenuta da cru diversi a seconda dell'annata (Vignone, Poggino,
Casciaio...), ma ¢i sono due colline, Montebello e Argenina, a Monti, che quasi ogni anno offrono
uva adatta a un vino tanto ambizioso. Sono zone simili, una di fronte all'altra, a loro volta divise in
vigneti pid piccoli, su terreni con un 35 per cento di argilla, pietrosi grazie al galestro e all'alberese,
e con rilevanti differenze al proprio interno come tipico del Chianti Classico. 51 notano, scavando
anche solo mezzo metro, banchi di ciottoli stondati e puddinghe, lenti sabbiose e arenarie dure,
banchi di argilla priva di scheletro, piastre di bianchissimo alberese duro come il cemento, scisti
scuri, ossidati, aguzzi. Queste vigne, che comprendono oltre al sangiovese (85%) anche varieta
locali come ciliegiolo, coloring, mammolo, fogliatonda, malvasia nera, pugnitello e sanforte, furono
messe a dimora a 5.500 ceppi per ettaro tra il 1987 e il 1988 dopo una selezione massale condotta
dal team di Maurizio Castelli; Roberto ricorda con un sorriso affettucso lintervento diretto “in
campo” di una vigneronne del calibro di Giovanna Morganti (Podere Le Boncie) che all'epoca
collaborava con Castelli, e la figura di Guido Giorgi, fattore dell'azienda dal Dopoguerra a tutti gl
anni Settanta, che contribui a conservare in tutti i reimpianti della sua epoca le vecchie "massali”,
tenendo insierne quello che, con tutta evidenza, & da considerare ancora oggi un patrimenio.
Quando si procede alla vinificazione, la scelta degli appezzamenti che daranno vita alla Riserva € in
genere gia stata operata, e le relative vigne diradate; la raccolta manuale convoglia in cantina le uve
di sangiovese e canaiolo (pil raramente anche di ciliegiolo e coloring), che vengono fermentate
per azione di lieviti indigeni. Lawio della fermentazione, lasciato per decenni allintervento
selvaggio dei lieviti di cantina, & da qualche tempo demandato alla popolazione sviluppatasi entro
un piccolo “pied de cuve” di mosto portato a gradazione alcolica attorno ai 5-6 gradi grazie
allaggiunta di modeste quantita di vino."Questo sistema per noi & lideale” ci dice Roberto Stucchi.
“Abbiamo notato che la fermentazione con i lieviti commerciali ¢i dava molti pid problemi di
quella spontanea, sotto forma di riduzioni insistenti o sviluppo di brettanomyces e dei loro molesti
composti secondari. Ci siamo riferiti agli studi di Massimo Vincenzini, che qui in Toscana ha svolto
in quasi quaranta aziende un lavoro spettacolare sull'ecologia dei lieviti, sia commerciali sia indigeni,

mostrando le caratteristiche dei due e le relative interazioni dinamiche. Si possono desumere
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dati sorprendenti dai suoi studi: ad esempio, che in alcune cantine sussistono popolazioni di lieviti
locali che a un certo punto tagliano fuoni anche i pit vigorosi tra quelli commerciali e prendono
in carico la fermentazione; o che — almeno per il sangiovese — le fermentazioni condotte dai
lieviti indigeni danno risultati nettamente migliori dei selezionati sotto l'aspetio della complessita
aromatica, il che non é certo un parametro da poco!” Terminata la fermentazione, il vino resta
in macerazione a contatto con le bucce per tre settimane circa. Di §i, & trasferito per maturare
in grandi botti di rovere francese o austriaco di varia capacita, e vi rimane circa due anni. Un
affinamento di almeno 4 mesi in vetro prelude alla messa in commercio; la produzione media
per annata & oggi attorno alle 30,000 bottiglie. Lazienda provwede, in coincidenza con l'uscita
della Riserva, all'accantonamento di un numero congruo di bottiglie, che ormai costituiscono una
splendida cantina storica in grado di risalire fino al 1937 e dalla quale, come leggerete, abbiamo
prelevato esemplari ormai molto rari, testimonianze di tempi lontani. Dal 2003, infine, Badia a
Coltibuono opera in regime biologico certificato (ICEA), e nella sua intera regione € fra le tre
o quattro aziende piu grandi ad aver operato questa scelta. |l vino era ottimo anche prima della
riconversione al bio; ma l'opzione della viticoltura sostenibile & ulteriore testimonianza di cié che
pit conta in vista del futuro: un approccio alle risorse del luogo fondato su valori come il rispetto,
la preservazione, linterazione.

In ultimio, ringraziamenti sentiti vanno rivolti alla famiglia Stucchi Prinetti, in particolare a Roberto
ed Emanuela, che con generosita hanno assecondato questo nostro progetto; grazie anche a
Maurizio Castelli, David Berry Green, Monica Coluccia, Giampaolo Saccocd, Giandomenico Zedde
e Mirco Vigni per avere condiviso con chi scrive le loro preziose e puntualissime impressioni di

as5aggio.



Badia a Coltibuono
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CHIANTI CLASSICO
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Manto tra il rubino e il granato,
di perfetta trasparenza, ricco di
luce e riflessi Gran ventaglio
aromatice:  grafite, cibegia, wna
nitida wioletta, poi cedro, china,
alcol & un tocco di cenere. La
freschezza & la dote migliore che
propone lungd un assaggo o bella
continutid € dal rmtmo serrato,
graze a cospicua dotazione acda
e a tannini di trama gertile; alla
fine, indhugia sui toni floreali, che
restituisce intatti in persstenza.
Un piccolo classico, godible gia
ora, oppure relegabile in fondo
ala cantina per venime tratto
anche tra quendici o vent anni

Rosso granato chiaro. Bougquet
reso aperto e disponibile dal
caratters “amichevole e caldo
dell'annata; 5a o spepe, caramello,
rose e viole appena fané, ciliegia
sotto spirito, poi un tocco di
pepe rosa @ una nota fenolica
Bocca di non timida  struttura,
ma il tannino € stondato, l'acdta
calibrata e mai aggressiva, il finale
softimente minerale e spemato.
Memmeno in un millesimo del
genere nnunca al su0  Senso
di classica misura, che tormerd
corme un mantra nel corso della
degustazione.

Cupo, tetragono,  colossale
rispetto  alle due  annate
precedent) & alla suciessvig ha
una compattezza che per ora
limita, pid che favorire, la lettura
del bouquet, a ogg descrivibile

wando descrittor come [a felce,
la legna umida timo e alloro,

fiori amari come d lilium, poi
noce moscata e cuDio. Bocca
cremaosa, sostangziosa dallingresso

allepilogo, eppure as5ai COMPOSta;

a volergl trovare un paio di
shavature, s potrebbers Citare
il tanning appena poheroso e
la chivsura coraggosamente
amarognola, ma la sensazone
che diffonde & quella di un vino
monumentale, ancora  assai
indietro nel suo dvenire. Non ne
aprremmo una botugla prima
del 2018, 2020 almeno, ma allora
sard wving dal quale pretendere
parecchio.
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Gid aun sommarnio esame olfattivo
e possabile coglere la ddumone
cella trama e landamento “a
shrappi’, tipico dellannata m
zond: su wn bel fondo di violette
e ciclaming si staglia una nota di
bergamotto precisa, ma isofata;
Il naso non regala motto daltro,
se non qualche sfumatura tra la
terra € il sigaro. Un po” poco. Al
palato attacca twmdo, procede
senza  particolare  tensione,
w0 wiluppo veloce che proetta
versg un epilogo semplice e
. po shabbrato, medamente
persistente; la nota pid netta che
in questo finale si riesce a cogliere
& quella di un alcol che shuffa
come un vapore, confondendo i
COMUOITH,

Profilo maturo e possente in
Cul 51 COlgono 1 prami trath G
evoluBione ned  Bartonall o
di pelle conciata, resing, Cacao
amaro, dliega nera, ma anche
ferro e spezie dolei. Alla tipeca,
imeenta  profonditd  olfattiva
dellannata fa da controcanto
un SOMsd generoso, Inenso ed
energico; fondamentale & in esso
il ruolo dell'acidita, che riesce a
soflevare un corpo tenderte al
mastodontico, arvando persing
a dargl una certa articolamone;
il finale & tra | pd persistent
dellintera werticale, ma nella
schematicita e nella sostanziale
incompletezza  denuncia  uno
stato evolutive ancora gicnane.

Una delle relazion pid inattese
della verticale, |l colore e ancora
gveanide e addirmttura  Con
qualche ritlesso indaco, rosaceo,
g il naso & splendido nella
suad  impeccabile  modulazions:
fresche note di agrumi e spezie
a corolla ch una nota balsarmica
Quasi muschiata, resinosa, qualche
cemng idato e un profhevo di
fiori. Anche l'assaggio rivela una
notevole vitalitad, & teso, continuo
& SUCCOSOE §1 Parviens per questa
via a un finale limpidissimo,
gE55050, aggraziato, di persistenza
e complessta sorprendent.

Il vino del decennio a Coltibuono.
Ha wun naso mponente,
portentoso  per  complessitd
e bellezza, con molti carattern
comuni alle grandi nserve di
questo millesimo nel territorio:
violetta, mora di gelso, spezie
onental, aghi & pino, Zenzero,
mentolo,  Assetto gustatvo al
bmite del guerresco, sometto
da impalcatura acdo-tannica
di spietata efficienza; il finale
& poterte, complesso, appena
mgdito dalla govane imuenza
del  tanning;  chiede S0 una
wirgola floreale un'esibimone da
fuoriserie. Splendido oggi. ma
da prevedere stabile a guesto
Inello almeno per altn deci anni
e oftre; interpretanone dedattica,
mnappuntabile, di  umannata
quirtessenzale tra e ultime
quindici in Chianti Classico.
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Granato  cupo e arancato,
Maso ossdativo su due bottighe
stappate: la nota di caramella
al miele, quelle & melata,
caruba matura, toflee, colla
vindica e smalto ne denunciano
UM iMOIUZIonNe  Troppo  precoie
per non lasciare perpless; anche
allassaggo & smunto e dolciastro,
e piuttosto  ammandorlato
fonde: la framone acida non ha
dicun ruolo nella redennone di
un vino probabsimente nato sotto
una cattiva stella Considerando
la quarttd di 2003 toscani atipici
S, mMa ancora ntegn, questa
rmserva va rMmenuta uneccezone
piittosto che la regola. al netto
di problemi di conservamone
del vino dei quali non abbiamo
risultanze,

Granato compatto, riflessi color
mattone, quasi impenetrabile.

Sihouwette  olfattva  davwero
strand,  empereumnatica di
cenere @  pneumatico,  ricca
solo di sensazioni sCure e come
opacizzata; con ['ossigenazione
emergono cenni dolcl di cararmedla
dorzo e miele, e peruno
mostarda di frutta, ma linsieme

non & solkeva e non = nobilta,

Mon Cé molto da segnalare
al sorso che dencti maggione
dinamisme;  compare  anzi, e
tende a dominare l'assaggio, un
tannino ostco e astringente, che
aumenta di questo strano vino la
sercazione di ruida terrositd e
rende amarognola la pur lunga
peErsIstenza,

Granato  aranciato  trasparente,
MNaso al hmte delossdazone
ma motto pid lieve del 2001; si
colgono  cereali soffiati, stuoia,
caffé freddo, poi miele amaro,
nocing e radice di liquirizia
Bocca scissa e ammandoriata,
ormai prva di richiami fruttati,
dal tanning piuttosto Secco e
asciugante e un finale alquanto
scarnd. Annata, nella Toscana
centrale, di wvini | equipaggiati
assai peggio di quanto allepoca
comunicato — fu accolta con
entusiasmo del tutto ingustificato
- e ogg i difficoltd, sabo poche
e ben note eccemoni,

Cranato  chiaro, luminoso  nel

cuore, trasparente al bordo. Pur

in wi contesto o evolumione
molto avanzata, questo profumo
& respirabile e dettagliato, su
note mellte e calde come da

letteratura sul millesimo in 200
pappa reale, tabacco  Diondo,

pannocchia abbrustolita, orzo e
una discreta dotazmone in acdi
volatile sorso i discreta coesione
e accettabile qualitd, in uno
svolgimento ritmato da tannino di
bella grana e aciditd pid acuta del
previsto; tutto abbastanza bene
finc a due terzi dell'assaggio, poi
abbassa le orecchie e accoroia il
passoc la persstenza non delude
tanto per estensione, ma perché
dawvero semplice,
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Bel colore granato acceso con
riflessi rossastri al cuore e naso
sgargiante, integro, che dal
fruttato di ribes rosso. cliegia
asprda € agrumi  van muowve
con laria verso toni affurnicati,
floreali (netta, e suggestiva, la
nota & rosa canina) e minerali,
Splendore & armonia all'assaggio,
sapedo. 5et0s0, elegante, con un
bel finale di liquirzia e violetta
imperfato di freschezza  acidx
pressoché mresistibile ldea di
un secondo  bicchiers, Esito
non cosi sorprendente per un
millesimo tmbrato dallacdita e
dllfepoca sottovahtato: almeno
nei terroer pad caldi, la “vetrosita”
acido-tannica che altrove o
penalizza non si registra, e tra
Chiarti Classico, Montalcing e
Montepuloano & annata che ha
regalato dnersi vini ancor ogg
irrtartti.

Granato scuro, denso, quasi senza
unghia. Maso dolce di fichi al forno,
torrone e mela cotta, per fortuna
pel 3spro & spavaldo dopo breve
sosta ned calice, quando compane
un oité pil sehatico e complesso
{confettura di fragole, ruggine,
cuosd, iodio). Bocca ben presente,
soda e rigida s nel tanning sia
nellmpeto acido, molto indistinta
perd nel o aromatci; bel
finale sapido. Chiuso e reticente,
autorizza, dopo wertanm  dalla
vendemmia, la previsione che
NoN Possa Pt aprirsi dawero, e
che sia destinato a fornire di sé
questimmagine severa fino a
quando ossiderd.

Granato  lucente, di  meda
intensit; una disadorma ventata
alcokca inaugura il flusso olfattivo,
che non ha motto da offrire a
parte qualche nota floreale dolce
(lavanda), un tono minerale cupo
di matrice terziaria (ferro saldato,
goudron) e nuance o frutta
dolce o in confettura. Lassaggio
é elettrificato dall'acidita,
disgunta dal corpo del vino ma
sufficiente a rirvigorirlo; preziosa
la grana del tanmino. che stringe
senza disteccare, & pian pianc
si dischiude un epilogo che ha
estensione e ntomi di inattesa
bellerza: un crescendo del quale
o o dvremmd ritenutd Capace.

Granato opaco. ordo  color
vermighone. Olfatto evoluto e
quasi ossidato in cui 9 sabva una
bella nota di confettura di rosa
caning & qQualcosa o piccante
(pepe rosa, peperonding) in un
quadro per il resto abbastanza
arrendevole. Bocca o peso
imermedio.  attacco  morbedo,
svolpimento confuso e definizione
perfettibile, quasi cremosa nella
struttura, foderata di  tannino
dolkce e fuso alla  struttura
aciditd in lieve deficit. finale
purtroppo schematico, scolastico,
decsamente non lungo. Da
unannata, del resto. capricciosa,
sfavorevole alle varietd tardive,
con estate molto secca e clima
in progressivo peggioramento dal
20 agosto fino alla vendemmia.
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Mokto luminoso se confrontato
con gh altri v della batteria
Bouquet complesso e misurato,
persing delicato accordandogl il
tempo di assestarsi nel bicchiere.
Profuma di giuggiole, lavanda,
resna i ping, ctronella, pos
balsa, wsciola, maggiorana e
terracotta. In booca ha una qualith
che lascia attoniti: entra con
autorevolezza, allarga presto 1o
SORtND: aromatico, s scatena pod
in una vertgine i rrtormi floreali
e minerali, e nel martellante
accompagnamento  dellacidita
si produce infine in una chiusa
di  spettacolare  lunghezza.
complessa & pura Un rosso
grandioso in senso assoluto e un
Chianti Classico semplicemente
di conio aureo, alfapice evolutivo.
Ha nchiesto wna pausa  per
ruscire a degustare altro senza
esseme condizionati.

R S S

Il millessimo ha solida fama nella
sua zona dorigne, ma gquesta

bottigha era in chiara sofferenza,

forse per wvia di oun tappo
imperfetto. i un bel granato
trasparente, proponeva  infatt
un profilo olfattivo caramelloso
e fiacco, con dolkezze su
dolcezze fino allo strudel, alla

confettura, al panettone, al miele,
MNon molto meglio allassaggo,

sfibrato neflintimo; nel finale c'é
stata da regstrare — caso umico
Su CinQuanta annate assappiate

- la comparsa di note anirmal,
sehvatiche e non cosi qualificanti,

La tenuta del tappo, senza
contaminazoni ma che s € in

pratica sfarinato, fa pensare alla
possibilitd di esiti anche di molto
MMEZHCL

MNettamente granato, COMpatto
e luminoso. Profumo di qualita
impensabsle per questo raro,
dimenticato, umido millesimo; &
un bouquet incanevole sia nella
parte pid fresca (kumquat, pepe
rosa, cedrata) sia in quella che
dvanza verso la terzanzzamone
(fieno, rafano, acqua piovana,
fango termale). Bocca tuttavia
didascalica, nel bene e nel male,
per un ving di annata fredda
e oruda, diuta agragante, con
un redlo dominante 0 capo
alfaciditd pia che al tannino o
agli estratti; la chiusura, sebbene
di wna certa linearitd, risulta
shrigativa,

Granato pienc € trasparente,
orlo luminoso appena aranciato.

Gli umor quasi piccanti di un
bel sottobosco fresco, rawivati

da note di tabacco, ginepro,

amo e alloro, dominano  un

naso  composito e fascinoso,

che schivde poi una brillante
floreality. In bocca Cé almeno
amtrettanta  werve, nondstante
un  tanning  omMmai stiokto e
uackdita misurata ma certo non
COS INCisiva come in molte alre

annate; il finale, lungo e sapido,

vive o un bel calore e di rtoeni
precisi @ coerenti, con enfasi sulla
componente  DOSChiva,  Senza

nulla di amano, nulla di sgradevole.

Un ennessmo "B& riuscito, in
QUEstD CASO PErsing pid elegante
e distinto della maggporanza dei
SUIOH coetanes di 20na.
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Granato aranciato di particolare
trasparenza, dawero legpero, ma
impatto  offatthve  assal  chiuso;
il poco che fitra & terdario
e fosco, su lievi suggestioni di
legno wecchio  (Tarmadio” o
“cassetto’), tabacco  scurg,
pobere, poi alool e rosclio. Booca
argna e imgdna dal tannino,
sapida in fondo, monocorde in
persstenza, che peraltro g assai
lenga. Un monolite, destinato
probanimente a restare  tale
anche considerando lesmo di
ulterion indagini sul vino a 6 e
a 24 ore di distanza dal primo
assagpio, ¢he hanno  destato
sensazioni molto simili. Peraltro,
questa riottositd & comune a
parecchi ‘B3 in Chiarti Classico,

Azpettative imitate wista lannata
poco felice, e assagpio quindi
deludente fino a un certo punto.
Il vire & quasi arandiato al colore,
dilwto e ossdatevo al naso, che
propone come nota di maggiore
interesse una potente speziatura
i curcuma e conandolo; il resto
& un termanc Senza  momo
(silicone, brodo di poroim, oolla
vinilica). Anche allassaggio non
concede somisc la beva € resa
ingrata  dal  ruolo  marginale
dellaciditd, & manca una vera e
Propna progressione e rsorse
del finale sono scarse, e I3
chiusura rapidissima.

S

Ci wn bel purs & colore tra il
granato e laranciato, piuttosto
sosterwto.  Maso oo e
generoso, si direbbe “solare™, che
esprime note di frutta matura

(albscocche, pesche), tabacco,
SOETE, FESING © PEDErDne armosto;

poi, attendendo  uwna  wentinag
di menuti, anche fungo secco e
metalio, primi esit dell'evoluznone
terziaria  S0rs0  conseguente

e Smmetnce nspetto al naso,

quindi assal Maturo e mortido, a
mostrare un grado i evoluzone
finanche pid spirto; mostra una
CONMpAtierza amimirevole, 58 non

una complessita da campione,

e sfuma piano su  suggestion
esotiche.

5

A lato di aspetti fruttati e
spezati, dai toni Soad, compare
da subito alfanalisi olfatthva una
declinazione marina di grande
personalitdy nett | chinotto, la
rosa appassita, Faloe e la noce,
ma anche forti toni di iodio e
sakedine. Al sorso & morbido e
beve, lemto nello sdluppo, acceso
in fondo da veemente aciditd che
e un marchio per questannata
ftaliana; il finale agh agrumi &
un classco. per unesibamone
vitdle e palpitame. La framone
ostidatna, quel che piu conta
g piu sxprende, e pressoche
trascurabile. Ln piccolo miracolo:
ETompe nella nosra memania
accanto ai due o tre miglon
esiti del gehido millesimo su scala
nazionale,
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Colore opaco, di un granato
upo, quasi privo di  niflesss
e witalta La classica derva
ossidatrva  dei vini  VCicciott:
arancia marcia, creosoto, legna
arsa, brodo, peliccia & prugna
California a compome lNesausto
spettro olfattivo, tannino amaro,
anditda per propno Conto e
sensazione penerale di mancanza
di  articolazione  allassaggio.
Frutto aftendibile  dell'annata
forse meno regolare degl anni
Settanta in Toscana. Qui. lesito
€ una parentesi, ewvidentemente
non positva, nel quadro  della
nostra verticale.

Granato  spento, orlo appena
pid vivace. Maso fermo per oltre
un'ora su toni ferrosi, di frutta
stramatura e tabacco; poi, con
placida lentezza, sfilano  viola
macerata, calcare, alcol e sangue,
ma senza Il dettaglio che spesso
78 mostrano, senza le finezze che
ne hanno costruito la solida fama.
Bella bocea, tuttaaa, ruggente e
inflessibile, che fodera le guance
di acidi e tannino e apre alla fine
un quadro di ben altra reattrta
rispetto allo statico rigore del
profumo. Vino complicato da
walutarns, a  sSensamone, Cuesto
strant  bouquet pare lereditd
compromessa dal tempo, i una
complessitda in passato. nkevante,
Mon é da escludere che altre
bottighe & questa Risera
possans contenere ben di meglio.

Di un granato bruno, dalla
SEArSa furmindsitd Maso
dperto. ma su note dofoastre
ed evolute: caramella dorzo,
chiodi & garofano, poi tintura
di iodio, cappero, legna wmida,
porcno, pomodoro secco, Ha
noltre  accusato una sorta di
disgreganione al gusto: va al
dunque in tempi rapid, 51 appoggia
a unaciditd che mostra scarsa
intérazione con il corpo del vino,
e scome via velocemente fino
a un epidlogo & poco sgnificato,
appena screziato di tinte floreali
e spezate. Si alinea alla vasta
maggoranza dei 77 toscani,
lasciando a poche etichette il
ruolo di ecceziomn a wna regola
che dassifica il millesimo tra |
meno appassionanti del suwo
decennio.

7’0/7

TE |

Granato acceso, di una certa
CONSISenza, con Cudre brunito,
La nuance di termccio & humus &
qui evocata in modo olografico
ed & la sua frazione miglhore; a
lato, sensazioni ombrose di caffe,
catrame caldd, tomone & carmuba,
poi tsand, mandorla  tostata,
chinotto e meele di castagno.
Sloggia al palato un carattere
Mtrowerso  ma nteressante, la
Cui unica vera pecca & il sapore
ammandoriato che accompagna
lintero  svolgmento.  Procede
p0i senza slanci ma in equilibno
fino alla fine, dove si affaccia
qualche nota di fiore appassito.
Ha limmi ben chian, ma anche
un'apprezzabile comettezza; per il
rrullesimio, la tromamo una rivscita
amimirevole,
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Granato appena velato, vissuto e

caldo. Profilo maturo e disponibile,

con note evolutne bpiche
delle annate ricche (pomodoro

concentrato, malks  d noce,

marron glacé), altre di biscotto al

burrs, erbe aromatiche essiecate,

e sullo sfondo un che di fliviale, di
sdimastro: la pungenza dell’acidita
volatile aumenta col passare
dei minuti nel calice. Lassaggo
revela un liguidd denso, smussano
e morbedo, quasi appiccicoso
nellestrattc &  appena  sC550
nella frazione acida; prestante
ma monocorde, si congeda su
richiami  mediterranel e sfuma
saling, mediamente lungo.

Granato  netto e  piuttosto
consistente. E un wvino CLIp,
introverso e persing un po’ fosco
nelle note torbate e termanie del
naso: caffé tostato, cacao, agrume,
muffa, toni ematici, terracotta
Bocca pid coesa rispetto alla
1975, aciditda megho integrata,
trama estrattiva piv lasca e bella
uscita salmastra, lunga e ricca
di sapore. Contraddittorio tra
naso & bocca, con quest'ulima n
possesso di una vitalitd superstite
in cui il bougquet mon arebbe
lasciato sperare. Da considerans
un buon esito, superiore alla
media dei pari eta della Toscana
cerirale, nella quale, a cercare
COon attenzions, possono ancora
trovarsi  bottighe almeno di
analogo valore.

lpnotico  colore  trasparente e
naso strepitoso, fine e dettaghiato,
in cui toni freschi di agrume
rosso, muschio, fiori e carota
incrociano  note  pid  profonde
di ruggine, wodic e sakedine, e
complessitd terziarie ancor piu
spinte di calce e piombo fuso. La
bocca e salda e maestosa, lacdita
di grande effetto nel purificare
e guasi distilfare o scorrere del
sapore, il finale & uno sfoggio
di classe, al termine di una
progressione scandita da tannino
di perfetta grana e imeale purezza.
Impossibile da prevedere cosi
buono, data la fama solo discreta
del mullesimea, ma s tratta i uno
dei pid grandi vini del Chianti
Classico degli anmi Settanta mai
assaggati da dh scrive.

1972

Lossidagone  stortunatamente
molto avanzata sfrangia | contorni
di un profilo ormai anreso sulle
note estreme di colla winilica,
crostata, dattero, silicone e frutta
fermentata; b struttura gustatna
& scissa in due parti distinte,
con lacidtd, cruda e taghente,
da una parte, e tannini slegat
e ruidi dallatra B finale & in
debo i Ccoesione, esangue e
vuoto, fuon fuoco anche nella
“lettura manerale” che in genere
questo vino non fa mai mancare.
Annata del resto disperante in
tutto il Paese, con pochi risultati
sufficienti: era difficile fare meglio,
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Maso sourg & maturd o cul S
stagliano una nota di confettura
mofto dolce di prugne e fragole,
Ty’ sottobosco autunnale,
corteccd, semton di humus e
felce, funghi e carrube, & una
chiara sfumatura metallica Per
un profilo olfattvo incerto e
poco definito, una bocca imece
di notewole  presenza  tattile,
sebbene forse un po’ statica;
pare metteria sul plano fisico, e
risulta piu goloso che complesso,
robusto e squadrato. |l mighore
augurio che gl si possa fare
per i prossimi vent'anni é che
si allegperisca un po’ posabile
che allora rveli aspetti  nuowv
del suo potenziale, Annata calda
e o scarsa produmone, ma in
diversi termiton  classia  itakan
da anncwerare tra le mighori del
Ventesimo  secolor merita  del
Credito, Insomima.

Bvoluzione  cromatica  ultimata
verso il tono  aranciato. Altro
assaggio  affascinante da  un
millesimoe  chimatologcamente
drerso  dal  precedente, per
donzia di progge nel periodo della
maturazione e chiuso poi da un
chma splendido nelle settimane
della vendemmia. A distanza di
quarantacingue anni espone un
bouquet balsamico, aereo, molto
carsmatico, di carota, 18 rosso,
rame, henné, buccia di arancia
e radic; coeso ed espresswvo,
ancora  puttosto  tanmoo e
purtellato da aciditd funzionake
a un perfetto equilibrio generale,
apre alla fine un'aurora minerale,
chianssima, nitida.

Di un codore amaranto di bella
trasparenza, & esemplare figlo
deila sua rregolare vendemmia
nella fragorosa scissione naso-
bocca tanto é sconfortante il
primg, und monotona salmoda
su note di “abeare™ (melata,
propoli, cera) che non si sSmudwe
neanche a martellate, quanto
& mvece imequieto il sapore,
vivificato da sapiditd iruenta e di
non disprezzabile articolazione.
Resta, & vero, un vino un po’
certrale (attacca timido, poi &
apre, & torma a sfumare timido),
ma non manca di fascino nel
repertorio  aromatico  residuo.
Umaltra bottigha, aperta due
mesi prima, aveva fomito esto
identico,

Bel granato lieve e luminoso.

Verrebhe da definirlo
“divertente”, tale la  varietd

offattna: ha note nette i resina,
ma anche di scroppo daceno,
china, rabarbarg, anice & menta,

e altre, in progressivo rilievo ¢on
lossigenazione, di pid comvinta
terzianzzazione

Lassaggio swela wuwna certa

tensione, debordante  sapiditd,

splendida freschezza; nonostante
la qualitda dei ritormi retrolfattndg
METETENG aWiting |3 complessita
percepita al naso, e il tanning sia
virtualmente eclissato, mvoglia al

Fiassaggio.

(tamarindo,
spenie scure, corteccia wmida).
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1967

Mofto Maturd e persing un po’
tarchiato al naso, su nuance di
torrone  alla nocciola, prugna
secca, caffé zuccherato, carbone
ed erbe da amaro. Allassaggio vive
di aspetti contrastant), di pregi e
difetti entrambi piuttosto evidenti;
il ving Cé ancora, & solido e ben
plantato, molo sapedo, ancora
Ccompattd: witava il tannng e
ASCIUGATO € StNnge Senza graze.
enfatizzato nellfastringenza da
netta eco legnosa, e senza inoftre
che questa specie di collera
allunghi una persisténza in reattd
abbastanza sbngatra

Metto il rabarbars a una pnma
indagine del bouguet, che mostra
un'accettabde complessita — tutta

terziaria — sunote & ghisa, polvere,

terra battuta, agrume; 'aria ghi fa
un gran bene, fino a rivelame in
MEeZZ'ora un aspetto piu delicato
e tloreale. Bocca severa clbe e
previsions, metallica nella parte
minerale, Creda nelladdia
stilizzata in fondo; Nuscita & molto
sapeda Vino O proporEioni & non
di dimensioni. ha limiti definiti

ma personalith  inconfondibile.

Rappreserta uno dei  migliori
esempd nmast 4 nosso del
centro kalia del’annata 1966, che
nella sua regione resta purtroppo
legata al ricordo dellalluvione del
4 novermbre.

1966~ 1965 4964

Mel occheere nero  potrebbe
essere scambiato per un infuso,
o per un vecchio bianco nordico
evoluto  in maniera  positiva:
levocazione di alcuni  profumi
erbacei — finocchietto, mentuccia,
carcade — e incredibidmente
verogimile. Accamto a questa
nota ne sfilano altre, anch'esse
leggere e fresche, di melograno,
lampone, legno di baka La
booca & come la s aspetta
aspra, scoirewole, con bella
distribuzione dei sapori, tanning
elegante @ un po’ verdognolo,
struttura sinuosa, agle pid che
esle; finale puro e composto.
Ha sempre fatto un'ottima figura
nelle wverticali i Coltibuono,
e il bel risutato di questa
degustamione @ percid in tutto
attendibile. E, infine, il millesimo
di nascta  dell Assocamone
ftaliana Sommelier, quindi & il
vino perfetto per il brindisi del
cinquartenario. E dunqgue, prosit!

Granato moltto  chiaro  con
riflessi  dallarancio  al  topaso.
E uno dei pii grandi Chiarti
Classico mai prodotti, Ha un
naso semplicemente travolgente,
completo, cdassico e spnzzante
vitalitd a onquarun anni dalla
vendemmia: note terziane scure
(tubo, saldatura) @ fanno presto
da parte scoprendo wna vivacitd
aromatica eccezionale, su ton di
arancia rossa, bcarbonato, papaa,
marasching, iodio, ciega in
bocca, lintero patrimonio torma
a proporsi, lungo un assaggo
SApOMo e aggrazato, di pieno
equilibno, dalla stracrdinara
precisione e dall'epilogo
emozionante per lungheza e
articolazione,
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Granato  caldo con  evidenti
barbagli aranciati alla roteazione.
Annata & rossi freddi e taglenti
in centro ltalia, e ving coerente
con le attese, ma con risorse
di  resstenza  allossidanmone
che non < saremmo aspettate
il mucleo fruttato pulsa ancora,
rilasciando  flebili  profumi i
buccia o mela rossa e speme,
foglie secche e radici, per un
bouquet non complesso ma se
non altro fresco e gradevole.
Lassaggio &  letteralmente
sferzato dallaciditd, risuttandone
illfmpidito e semplificato insieme;
il finale, scomevole e corto, vede
dilagare una percezione di forte
asprezza, tanto da far ipotizzare
Wnad Cospicua quota di malico da
sempre preserte nel corpo del
WM,

Ao

Altro millesimo  dimenticato e
ving che sembra quasi cercane,
affidandosi  al wo  equlibrio
naturake, i superamento i lim
in reatd non valicabili, Cosi, il
1962 appare diluitc e leggero,
assai cupo al Naso per presenza
di note legate a un tannino
imisohto (lentisco, cumo, concia)
e dltre eteree e alcoliche, wisto
che la massa estrattiva difetta di
mordente e lascia Falcol sguarnito.
Lo stesso awiene allassagpo: &
erudo, ossuto, e i solo elemento
che lo renda interessante & la
sapedita  finale. molto  intensa.
Manca comungue  qualkoosa:
forse lenergia, pic ancora della
struttura.

1967

Ha troeato un punto di aranciato
trasparente veramente splendido
e pieno di riflessi. I profumo,
custodito da leggera riduzione,
& piutosto acerbor i digpone
W onte o mandannetio,
bacche sebvatiche, metallo, odio,
rabarbaro e seltz, ma prelude a
un SOrsC SUCCOSD & gradevole,
ancora  energco e wvibrante,
appena frimonato dal tanning,
I fnale, su ritomi & bacche
e fion, lo qualifica come vino
positeed, bene evoluto, anche se
sorprendentemente  magro  per
lannata, caratterizzata da estate
assai calda e siccitosa in tutto |l
Paese,

AT

Granato  lucido, matwo, orlo

luminoso. Grande naso di violetta,

felce, terra e sale, con la parte
fruttata che rammenta le gelatine

di frutti di bosco e il fico doloe,

e che accompagna una frazione

piu evoluta o guiriza e pellame,

Mulla farebbe pensare a una
bocca  stridente, decisamente
tannica per l'etd del vino e con
le durezze enfatizzate dal limitato
estratto e dalla wiolenta bordata
sdlina del finale. Otimo stato
evolutive a cnquantasei anni di

23 ma non £ vng ecumenico:

qualcuns potrebbe  trovarlo
persino roppo aggressivo.
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A5

Granato wvivido con bordo
arancio. Uno strano wving, ©
pic probabimente una strana
bottigha, che muove da premesse
uasl rassicurantl — un naso aolce
e morbido di pastis, frutta matura,
fiori — e perviene a un impianto
gustativo  burbero, con  tamto
tanning ancora ringhiante, acidita
affilata. e un po' di amaro in fondo,
dowe  appare  qualkche indmo
di decadenza ossidatrva. MNon
megliora con un'ora di iccheere;
arzi, linsierne % fa pid nebuloso e
perde via via di definizione.

A5

Mettamente  arandato, hmpido
e brillante. Bouquet degno di
questo nome per indnidualith e
orignalitd: macedonia e naftalina,
kumauat e saké, muffa e cassis,
e per dire il vero anche qualche
cennd di sovramaturazone dopo
wvertt minutl dF sosta el calice,
Bocca dallattacco morbedo e
AMpio, pruttosto tannica lungo la
progressione, succosda 8 saponta
fino allepilogo, dove si dischiude
una splendida  aromatictd;
sapore finale ricorda il pompelmo
rosa,

£L52

Siamo a oftre sessant'anni dalla
raccofta delle vee, ma la tempra di
questo ving & sbalordithva; C'é una
punta di affumicato a qualificare
il bougquet, un che di brodo ad
ammetterne la veneranda eta, il
classico sottobosco autunnale del
sangiovese del Chiantt Classico
(corteccia, fungo, humus) e poi un
dipanars di note stupendamente
fresche e penetranti, tra la mela
renetta e il pepe bianco. Al gusto
attacca fine, elegante e misurato,
ha ancora discreto  mordente
tannico, ma %  accelerare in
modo rabbioso e nel finale
sventagha sale su palato e guance
con la fuia di un vino con la
meta dei sudi anni. Un assaggio
impressionante; tuttavia la 1952
& per comune sentire annata
capace di performance simili
anche in altn grand termoer talan
- la Langa del Barolo. ad esempio.

ze

Ce dawero molto di metallico
(ruggine, tubazione) in gquesto
naso austers e caratteriale, che
col passare del tempo finisce
per chuders su un coasrg
moltc evohito e termario di
vermice,  tessuto,  trementing,
tisana, carciofo, pietra focaix non
manca una components legnosa.
Lassaggo e i piena coerenza, e
non & un bene: nmanda al suo
peculiare bagagho di aromi in
retroffatto, dopo uno  sviluppo
esitante in cul manca lapporto
di grasso e materia fornto dal
tannino e dagh estratti. Lin wno
comgauto, che 21 ana al tramonto
senza pid un argomento che ne
consigl Nulteriore affinamento,



Sensazionale bouquet di susing

rossa e argila achillea e timo,
pomodoring confit, soda, liquarizia,

fiori, saggina, rabarbaro, bacche
sehatiche; distensione e classe
perfino superion al palato, dove
la sinergia tra estratt e acidid
traccia un insieme di  grande
soddisfazione e grinta; il finale
& ricco di suggestioni minerali e
fresche, succoso, intenso. Tiene
bene nel bicchiere per oftre due
ore. Meravighosa rvelazione e
virtuoso esempio di come a due
generazioni di distanza dall'epoca
della  wvendemmia ¢ siano
Chiarti  Classico  ancora  oggl
quas impazientl di raccontars,

capaci di farlo con stile, vigoria,

espressivitd da fuoriclasse. Quale

Questo vino, a NOSto  awiso,

platealmente e.

Lintnganmte coacervo di alghe,
genzianda, pane ai  cereal;,
cappero, liium e zenzero s fa
Pl concreto e terraso con il
passare dei minuti; vive in una
sota i penombra  aromatica,
SEITHE DIl SCUra man mang che
arretra la pregevole rarefazione
marina colta alla stappatura. In
bocca & un vero spettacolo
imorato dallaciditd, complhesso e
affascinante nel dialogo tra il rude
tanmino e [ qualta degh arom, si
stende stupendamente e chiude
sapido, articolato, wivo: [a scodata
salmastra su o sfuma ha infine
qualcosa di lirico, Esito superfativo
come da speranzose attese: la
1947 & nota per essere annata
di granitica tenuta, sebbene [a sua
espressione classica sia tutta sulla
soavitd. sulla noercatezza,

fIA LS DD

D inesplicabile integrita al colore,
che ha il cuore di un cerasuolo
acceso a quas settantanmi dal
millesimo. Sa di ribes rosso,
agrume, lmatura di  ferro,
sakkedine, torba, cipria, fondo
di caffé, terra battuta, e alla fine
concedes una bmpida nota 5
ncenso;  lassaggo dona  uno
svolgmento teso € SuCCos0, Mma
rigido e astringente nella trama
tannica, di tenace persistenza e
di uno sconcertante lindore nel
finale caleidoscopico, che evoca
l'odore delle pietre macinate, del
gesso e dello iodio. Espenenza
da fare in prima persoma per
crederci dawero: e dire che la
1946 non & mai stata un'annata
celebrata negl annali. Questo
invece & un inno al Sangiovese,
un memorabile monumento al
vignaioto del Chianti Classico,

1978
Badia a Coltibuono
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