
Cultus
Chianti Classico

Riserva D.o.c.g. 2021 Organic

Cultus was conceived as an evolution of Chianti Classico Riserva, the result of a journey that began 
years ago and has matured through experience and adaptation. It is a wine that responds to the 
challenges of climate change with rigor, careful selection, and a more focused use of historic 
indigenous varieties that, in Chianti, have always accompanied Sangiovese. The grapes come from 
selected parcels in the historic vineyards of Monti, where Sangiovese finds ideal conditions of 
exposure, altitude, and soil composition.

Biologico / Organic 

Zone of production: Monti in Chianti – Gaiole UGA
Altitude and orientation: 260-370m. slm Sud, S-W
Soil: Clay loam and limestone rock
Training system: Guyot
Plant density per hectare: 4500-6600
Grape: Sangiovese, Ciliegiolo, Colorino, Canaiolo, Mammolo, Foglia tonda, 
Malvasia Nera, Sanforte, Pugnitello
Vinification: Stainless steel, natural fermentation with indigenous yeasts, 
maceration on the skins, manual punch-downs, measured extraction.
Ageing: French oak barriques.
No. of bottles produced: 9,000
Alcoholic content (%): 14

Vintage 2021: A moderately cold winter, with below average
rainfall, was followed by a late frost which reduced yields. The
summer drought was broken by some rain in the first part of
September. The low quantity of fruit was compensated by an
excellent quality, with intense, well structured wines of great
elegance.
Harvest period: September 20th -30th

Tasting Notes: Brilliant, very intense ruby ​​red in color; on the nose, it 
presents fruity notes, predominantly marasca cherry and ripe fruit, which 
complement the balsamic fragrance and spicy notes released by aging. It 
has good body, is fresh, and has well-defined tannins. It is an elegant, full-
bodied, and smooth wine.
Pairings: Roasted meats, game and cheese

Recommended serving temperature: 16-18°C (60,8-64,4° F)

Area geografica: Gaiole in Chianti – Castelnuovo B.ga
Vigneto: Monti in Chianti, parcelle selezionate
Altitudine: 260-370m. s.l.m. Sud, S-W
Terreno: medio impasto ricco di scheletro
Sistema di allevamento: Guyot
Densità (piante per ettaro): 5500-6600
Uve: Sangiovese ed uvaggi tradizionali

Vinificazione: Acciaio, fermentazione naturale con lieviti autoctoni, 
macerazione sulle bucce, follature manuali, estrazioni misurate.
Invecchiamento: Barriques di rovere francese. Affinamento in vetro
Produzione: 9.000
Contenuto alcolico (%): 14

Annata 2021: Ad un inverno moderatamente freddo, con
precipitazioni sotto la media, ha fatto seguito una gelata tardiva che
ha diminuito le rese. La siccità estiva è stata interrotta da qualche
pioggia nella prima parte di settembre. La bassa quantità di frutti è
stata compensata da una qualità eccellente, con vini intensi, ben
strutturati e di grande eleganza.
Vendemmia: 20-30  settembre

Note organolettiche: Brillante, di colore rosso rubino molto intenso; al 
naso presenta note fruttate a predominanza di ciliegia marasca e frutta 
matura, che ben si integra con la fragranza balsamica e le note speziate 
rilasciate dall'affinamento. Ha buon corpo, è fresco e con tannini ben 
definiti. E' un vino elegante, pieno e morbido.
Abbinamenti: arrosto, selvaggina, formaggi

Temperatura di servizio: 16-18°C
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