
Area geografica: Toscana
Uve: Ciliegiolo
Produzione: 80000
Contenuto alcolico (%): 12

Annata 2025: Annata caratterizzata da inverno mite, 
seguito da precipitazioni irregolari e temporali primaverili. 
Estate calda, con temperature sopra la media mitigate da 
piogge utili a mantenere l’equilibrio vegetativo. 
Produzione leggermente ridotta, ma con uve sane e ben 
mature. I vini risultano freschi, equilibrati e di buona 
espressività aromatica.

Note organolettiche: Colore rosso rubino con riflessi 
violacei. Al naso l’aroma è dominato da note fruttate di 
ciliegia e frutti di bosco in confettura che si intrecciano 
con sfumatura speziate e tocchi balsamici.

Abbinamenti: tagliere di formaggi e salumi, sformati e 
primi piatti con verdure, carni bianche e pesce alla griglia.

Servire preferibilmente fresco

Guida Vini Veronelli 2018 Super 3 
stars / 94 pt.
Vitae 2018 AIS 4 Tralci
Vini Buoni d’Italia 2018 Touring 
Crown

Riconoscimenti

Il Ciliegiolo si distingue per il suo profilo fruttato e fresco, con note di ciliegia e frutti rossi. I 
tannini sono morbidi e poco invasivi, donando una sensazione di grande beva. Un vino 
equilibrato, perfetto da consumarsi fresco
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