
 
 

 

*Allergeni/Allergens: vedi la lista / ask for the list   

 

 

Menù Degustazione 

Tasting Menu 
Compreso di 4 Vini al Bicchiere 

4 Wines by the Glass included 

75 Euro 

 

 

Carpaccio Fatto in Casa di Manzo Marinato, Scorzone Estivo, Salsa Aioli 

Homemade Marinated Beef Carpaccio, Summer Truffle, Aioli Sauce *4-9 

Cetamura Bianco La Badia Toscano 2024 
 

Pappardelle Fatta in Casa al Ragù di Capriolo Battuto al coltello 

Homemade Pappardelle with Hand-Cut Roe Deer Ragù *1-9-10-11 

Chianti Classico Badia a Coltibuono DOCG 2022 
 

Guancia di Manzo Brasata all'uva Sangiovese con purè di Patate 

Beef Cheek Braised in Sangiovese Grapes with Mashed Potatoes *3-4-10-11 

Chianti Cl. Badia a Coltibuono Riserva DOCG 2021 
 

Dessert dello Chef * 

Vinsanto Badia a Coltibuono DOC 2018 
 

Coperto 3 € Cover Charge 3 € 

 


